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Oenologia® LR17

Saccharomyces cerevisiae
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Oenologische 
Eigenschaften 

Oenological 
characteristics 

Caractéristiques 
oenologiques 

Caratteristiche 
enologiche 

Características 
enológicas 

Für die 
Rotmostvergärung  

For red must 
fermentation 

Pour la fermentation des 
moûts rouges  

Per la fermentazione del 
mosto rosso 

Para la fermentación 
de mostos tintos 

Gute Angärleistung  Good fermentation 
onset 

Départ de fermentation 
rapide 

Buon rendimento di 
inizio fermentazione 

Buena fermentación 
inicial 

Schnelles Durchgären  Rapid fermentation 
activity  

Haute activité de 
fermentation 

Veloce fermentazione  Fermentación rápida 

Vollständige 
Endvergärung 

Complete fermentation  Fin de fermentation 
complète 

Fermentazione finale 
completa 

Fermentación final 
completa 

Alkoholtolerant bis  
16 Vol.‐% 

Alcohol tolerant up to 
16 % by vol. 

Tolérant en alcool jusqu’à 
16 Vol.‐% 

Tolleranza alcolica fino a 
16 Vol.‐% 

Tolerancia al alcohol 
hasta 16 Vol.‐% 

Reintönige Vergärung  Clean flavour profile 
fermentation 

Arômes nets et équilibrés  Fermentazione con 
aromi equilibrati e 
limpidi 

Fermentación con 
aromas limpios 

Guter Farberhalt  Good colour retention  Bonne préservation de la 
couleur 

Buona conservazione 
del colore 

Buena conservación 
del color 

 

Dosage/Dosaggio/Dosis 
20 ‐ 30 g/100 L. 
 

Stockage/Lagerung/Storage/Stoccaggio/Almacenamiento 
 
 

 
 
 


